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Juz za 2 dni Swieto Strazy Granicznej na Slasku

Zespo6t Prasowy Komendanta SI0SG
22.05.2023

24. maja w siedzibie Slaskiego Oddziatu Strazy Granicznej w Raciborzu
odbeda sie obchody 32. rocznicy powotania formacji.

Do Slaskiego Oddziatu Strazy Granicznej podazaja kuchnie polowe. Dzieki uprzejmosci
Dyrekcji Zespotu Szkét w Kuzni Raciborskiej im. Jana Wawrzynka, szwarne dziotchy
rychtujom zur $laski, wg oryginalnej, starej, slaskiej receptury. Zgromadzeni goscie beda
mogli zakosztowac¢ tradycyjnej, regionalnej potrawy, ktorej przepis podajemy ponize;j.

Nad prawidlowym przygotowaniem znanej od dawna S$laskiej zupy czuwa Naczelnik
Wydzialu Organizacji i Promocji - pptk SG Jacek Jackow.
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Przepis na zur slgski

Sktadniki na zur: 1,5 1 wody, 0,5 kg boczku lub wedzonych zeberek, 2 szklanki zakwasu,
0,5 kg ziemniakow, 4 tyzki Smietany, sol, pieprz do smaku, skwarki.

Jak narychtowac?

W gorku uwarzi¢ wyndzonka, Wlo¢ dwie szolki nociastku. Postawi¢ na togniu, coby
zewrato i warzi¢ pora minut. Dolo¢ troszkom Smietonki, da¢ soli i korzynio do szmaku. Do
talyrza ze zurym dowato sie tyzka pozganych ziymniokdw, a na wiyrch pomascilto sie
szpyrkom. Kozdo gospodyni wiedziota, Ze jak zur wyszet kwasny, stykto dolo¢ stodkij
smietonki abo mlyka, jak mato kwasny - szto polepszy¢ szmak kwasnom smietanom. Dzisio
baby do zuru dodawajom tyz pynto wusztu i jajco uwarzone na twardo.

Smacznego !!!



